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i Carottes BIO rapées au citron i Concombres BIO bulgare Assiette de crudités BIO =y Salade batavia BIO
| |
E Salade de riz BIO E Quiche lorraine Salade de pates BIO Pommes de terre BIO vinaigrette
a i
! Mortadelle ! Haricots verts BIO et mais Choux fleurs BIO en salade Oeuf dur mayonnaise
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Poisson meuniére Sauté de boeuf mode Riz BIO cantonnais aux ceufs (VG) Chipolatas

Pennes BIO sauce ricotta aux epinards

Tarte aux léegumes (VG)

Poisson Frais aux poivrons Quenelles natures sauce tomate

aillés
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| Pennes BIO Semoule BIO Riz BIO créole ! Lentilles BIO cuisinées
| |
i Ratatouille BIO Gratin de navets BIO Petits pois BIO i Julienne de léegumes BIO
| |
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! Yaourt nature entier ! Fromage blanc BIO ! Yaourt nature entier ! Faisselle nature
| | | |
i Fromage blanc aux fruits i Yaourt aux fruits mixeés i Yaourt aromatise i Petit suisse aux fruits
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! Fourme d'Ambert ! ,,,..A_‘C* Camembert ! Ve Fromage Carre frais
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! Cookies au chocolat Gateau au spéculoos Tarte aux pépites de chocolat
|
i Fromage blanc creme de marrons Milk shake aux fruits exotiques Créme dessert praliné Liégeois vanille
|
E Compote BIO pommes bananes Salade de fruits & melon BIO Banane BIO chocolat Duo pomme kiwi BIO
|
I Corbeille de fruits BIO Corbeille de fruits BIO Corbeille de fruits BIO Corbeille de fruits BIO
|
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Agriculture Produit local f&C? Appellation o Péche Label 4:5\:‘“ Viande Bovine
Biologique Mz d'Origine Controlee Responsable Rouge ““=n Francaise




